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BODEGA. Bodeges d. Mateos SL
N A VA [ 0 A R AREA DE PRODUCCTON Denomincian de Origen Calficads Rioj
LOCALIZACION. Aldeanueva de Ebro (La Rioja)
RﬂSﬁdﬂ VARIEDADES, 100% Gernecha finfa
hihduluhd EDADMEDIA DEL VINEDO. 35 afos

PRODUCCION MEDIA DEL VIREDO. 6,500 ko/He
GRADD ALCOROLICO, 12.5% val.
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ELABORACION
1. Despallado de fas uvas
= 2 Maceracion pelicular de los holleos durante 24 horas a temperatura de

16%C

3. Sangrado del depdsito obteniendo el mosto yema

4 Fermentacion en depositos de Inox. @ temperatura controlada de 17°C
5. Clarificacion y filtrado del vino

b. Estabilizacion por frio y embotelado

7. Etiquetado y expedicion

VISTA. Rosa saindn paldo, brilante y muy atractivo

NARIZ Fresco, goloso e intenso, con sutiles notas vegetales, destacando
aromas frutales de frambuesa, fresa, groselay gominolas

BOCA. Perfecto balance entre dulzor y acidez con un final igeramente
amargo, que invita a seguir bebiendo

TENPERATURA D CONSUMO. 12-14°C
HARIDAJE: Pescados en salazon, arroces, menestras y parriladas de
verduras. Ideal como acompafiamiento de cocina oriental
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Canino deos Aqudos s/n RIUJA CALIFICADA
(ES) 26559 Aldeanteva ce Ebro
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